eclect&cooking

Private chef services

MENU DE CENAS

BOQUERONES MARINADOS CON NARANJA & ALBAHACA,
CAVIAR DE TOMATE Y CREMOSO DE AGUACATE

STRACCIATELLA DE BURRATA, ANCHOAS DEL CANTABRICO
Y ESPINACA FRESCA SALTEADA

PULPO A LA BRASA CON ESPUMA DE PATATA CON SOBRASADA
YALIOLI CITRICO

ALCACHOFA BRASEADA CON TOMATE RAFF, JAMON IBERICO
YALINO DE ALBAHACA Y MIEL

TORTELLI DE BUFALA CON PESTO DE PISTACHO Y TOMATE CONFITADO

MAGRET DE PATO CON PURE DE BONIATO, ESPARRAGO CRUJIENTE
Y VINAGRETA DE GRANADA

LUBINA EN ESCABECHE DE HINOJO Y NARANJA SOBRE HUMMUS DE
KALAMATA

CREMOSO DE TIRAMISU, ROCA DE CHOCOLATE, ESPUMA DE CAFE'Y
CRUJIENTE DE AMARETTI

MOUSSE DE TARTA DE QUESO A LA LIMA CON FRUTOS ROJOS
Y CRUJIENTE DE SESAMO NEGRO

PARA RESERVAS POR FAVOR LLAMAR A:
685 102 266



